


本日はようこそHIGHBALLBAR心斎橋1923へおいでくださいました。

当店はこだわりのハイボールをお楽しみいただけるハイボール専門店です。

1923年、日本でウイスキーづくりが始まってから100年が経過しました。

日本人の「美味しい」を求め続けたジャパニーズウイスキーは世界の憧れの的となりました。

ハイボールバーはこれからも皆さんと一緒に

世界で一番美味しいハイボールをここ日本でつくっていきます。

まずは私どものこだわりがつまったこちらのふたつのハイボールよりお楽しみくださいませ。

店内のスナック類はすべてご自由にお召し上がりいただけます。

テーブルチャージとしてお一人様550円（税込）を頂戴します。

All snacks you can eat for 550 yen each.



1923 Highball

650

世界中で一番愛されるNo.1アメリカンウイスキー

ジムビームをベースに、日本ならではの隠し味で仕上げました。

ハイボールバー自慢のマグでお楽しみください。

表示価格はすべて税込です。

SHINSAIBASHI Highball

690

開店当初から親しまれている自慢の一杯。

スイート＆スムーズな味わいのメーカーズマークに、

秘密の特製ソーダとライムの香りを加えた爽快な味わいです。



碧Ａｏハイボール

AO HIGHBALL

980

Ao + Sparkling Water + Orange peel

世界五大ウイスキー原酒をブレンドした「碧Ao」の甘く華やかな
香りをオレンジピールでより一層引き立てます

カナディアンクラブハイボール

CANADIANCLUB HIGHBALL

650

Canadian club + Maple syrup + Sparkling Water + Lemon peel

メープルの様な甘味が特徴のカナディアンクラブは
隠し味に少しだけメープルシロップを加えて

メーカーズマークハイボール

MAKER’S MARK HIGHBALL

800

Maker’ｓMark + Sparkling Water + Lime

小麦由来の甘味際立つ香りの「メーカーズマーク」に
爽やかなライムの香りを添えて上品なハイボールに仕上げました

890カネマラハイボール

CONNEMARA HIGHBALL

アイリッシュウイスキーとしては珍しいピーテッド麦芽を使用。
アイラとは違うピート感に、ライムの香りが絶妙にマッチします。

Connemara + Sparkling Water + Lime peel

すべてのハイボールはピール抜きでもお作りできます。お気軽にお申し付けください



The Ardmore + Sparkling Water + Orange & Lemon  peels

THE ARDMORE HIGHBALL

ボウモア１２年ハイボール

BOWMORE12y HIGHBALL

980

Bowmore 12y + Sparkling Water + rimmed with Salt

“海抜ゼロメートル”で貯蔵される、潮の香りのボウモア
グラスにつけた塩と一緒にお愉しみください

ザ・マッカラン ダブルカスク１２年
ハイボール
THE MACALLAN DOUBLECASK 12y HIGHBALL

1,200

The Macallan double cask 12y + Sparkling Water + Orange peel

マッカランならではのドライフルーツのような味わいは
オレンジピールの香りでより引き締まります

オーヘントッシャン１２年
ハイボール

AUCHENTOSHAN 12y HIGHBALL

980

Auchentoshan 12y + Sparkling Water + Lemon & Lime peels

３回蒸溜によるすっきりとした味わいのオーヘントッシャンは
レモンとライムのダブルピールでより爽快に

アードモアハイボール

オレンジとレモンのダブルピールで甘さと爽快感を引き立てます。
ブレンデッドウイスキー「ティーチャーズ」のキーモルトです。

800

すべてのハイボールはピール抜きでもお作りできます。お気軽にお申し付けください

表示価格はすべて税込です。



1,500

ハイボールバーのおすすめセレクション

魅力的で奥深いウイスキーの世界をさらに知っていただく入門編。

ハイボールバーがおすすめする二つの飲み比べセットをお試しください。

A 世界中で愛されているアメリカン（バーボン）ウイスキー３種。
焦がしたオーク樽を使用するバーボン特有の樽香やコクの違いをお楽しみください。

B スコッチウイスキーからシングルモルト２銘柄ブレンデッド１銘柄をセレクト。
ウイスキーの故郷スコットランドを旅する気分でお楽しみください。。

メーカーズマーク ノブクリーク ベイゼルヘイデン

アードモア ボウモア１２年 バランタイン７年



組み合わせは３６０通り以上。１４種類の個性豊かなウイスキーの中から

お好みの３種を選んで楽しむハーフサイズハイボールのテイクティングセットです。

自分好みのハイボールを探してお楽しみください。

※下記の１４種類の銘柄より、お好きな３種を選んでお申し付けください。

１４種類からお好きな３銘柄を自分で選ぶ

知多

カナディアンクラブ

ラフロイグ10年

角瓶

ボウモア12年

ベイゼルヘイデン

アードモア

ｵｰﾍﾝﾄｯｼｬﾝ12年

カネマラ

メーカーズマーク

碧Ａｏ

ローヤル

バランタイン7年

ノブクリーク

スパイシー

軽
や
か

し
っ
か
り

ラフロイグ１０年
潮風/強烈/スモーキー

ベイゼルヘイデン
はちみつ/ハーブ的なスパイス香

ボウモア１２年
スモーキー/ダークチョコ

角瓶
大麦の香り/ドライな後口

カナディアンクラブ
キャラメル/オークとバニラ

知多
ピュアでストレート、甘い樽香

カネマラ
植物香とスモーキー/林檎

オーヘントッシャン１２年
アーモンド/ジンジャー/ナッツ

メーカーズマーク
冬小麦の香ばしさ/ふっくらした甘み

アードモア
シナモン/はちみつ/繊細なピート香

碧Ａｏ
バニラ/パイナップル/ウッディ

ノブクリーク
バニラ/ナッツ/オークの樽香

バランタイン７年
はちみつ/バニラ/フルーティ

ローヤル
甘く華やか/飲み飽きない繊細さ

フルーティ

1,500

表示価格はすべて税込です。



スコッチやバーボンといったカテゴリーでなく、いまやウイスキーはアロマで選ぶ時代！

特徴的な６つのアロマでカテゴライズした右のチャートを参考にお好みのウイスキーを探してみてください。

ナッツの様な香ばしさやコクを感じるタイプ

オーヘントッシャン１２年 980

碧Ａｏ 980

知多 980

トリス 500

スモーキーなフレーバーで個性が際立つタイプ

アードモア 800

カネマラ 890

ボウモア１８年 2,100

ラフロイグ セレクト 900

復刻版 角瓶 600

ボウモア１２年 980

ラフロイグ１０年 980

ボウモア１５年 1,800

すべてのハイボールはピール抜きでもお作りできます。お気軽にお申し付けください

山崎１８年 7,000

さまざまな種類の果実香を感じるタイプ

ローヤル 650

山崎 1,300

山崎１２年 2,500

ザ・マッカランダブルカスク１５年 3,500

ザ・マッカランダブルカスク１２年 1,200

ザ・マッカラン１２年 1,800

ザ・マッカランダブルカスク１８年 6,500

ザ・マッカラン１８年 6,200

バニラやハチミツのような甘やかさを感じるタイプ

角瓶 580

ジムビーム 650

オールド 610

カナディアンクラブ 650

カナディアンクラブ ブラック 790

メーカーズマーク４６ 910

メーカーズマーク 800

バランタイン バレルスムース 670

バランタイン７年 680

バランタイン１０年 730

ノブクリーク 790

ベイカーズ 870

ベイゼルヘイデン 810

バランタイン１７年 1,400

リージェント 1,320

ブッカーズ 1,320

森の若葉や新緑を思い起こさせると表現されるタイプ

リザーブ 630

白州 1,300

白州１２年 2,500

白州１８年 7,000

ローズや白檀など華やかな花の香りが広がるタイプ

響 ジャパニーズハーモニー 1,400

響 ブレンダーズチョイス 2,000

響 ２１年 7,000



表示価格はすべて税込です。



スコッチと紅茶で優雅なひとときを。

スコッチの王道、バランタインと

エレガントな香りと余韻のアールグレイをあわせて。

900

Earl-gray Lemon Highball

紅茶とレモンのハイボール

バーボン×珈琲はこれからの定番です。

クラフトバーボン・メーカーズマークの

華やかな香りが柑橘の爽やかさとベストマッチ。

900

Coffee Orange Highball

珈琲とオレンジのハイボール

900季節の漬け込みハイボール

ウイスキーの個性をさらに引き出す

ハイボールバー謹製の漬け込みハイボール

Seasonal Infusion Highball

旬の果実によって漬け込むウイスキーにもこだわっています。

本日の内容はスタッフまでお問合せください。

画像はイメージです



クセのないすっきりとしたカナディアンクラブを

ジンジャーエールとライムでアップした

爽やかで飲みやすいオリジナルです。

900
Canadian Mule

カナディアンミュール

アメリカのケンタッキーダービーのオフィシャル

ドリンクとして親しまれた爽やかな定番ドリンクを

ハイボールバーとして仕上げたカクテルです。

900
Mint Julep

ミントジュレップ

クラシックなウイスキーカクテルを

ハイボールバーオリジナルスタイルで。

オールドファッションド 900

表示価格はすべて税込です。

Old-Fashioned

アメリカで昔から親しまれてきた古典的人気の

カクテルをハイボールバーレシピで提供します。

フレッシュフルーツたっぷりで、飲みやすい味わいです。



900

900プレミアムカシスオレンジ
Premium Cassis Orange

リッチカシスとフレッシュオレンジの最高級カシスオレンジです。

プレミアムカシスソーダ
Premium Cassis Soda

リッチカシスを天然水ソーダで仕上げた極上のカシスソーダです。

ハイボールだけでなく、ビールもこだわって注いでいます。

ザ・プレミアム・モルツ 690

ボトルワイン
イタリアの名門、ボッラ社のワインです。

白/ボッラソアーヴェクラッシコ
赤/ボッラヴァルポリチェッラクラッシコ

ストロベリーティーハイボール 550

Strawberry Tea Highball（Non-alcoholic）

甘酸っぱい苺と、水出しアールグレイベースの爽やかな

ノンアルコールハイボールです。

ミントの爽やかな香りと合わせてお楽しみください。。

ペプシコーラ 490

ジンジャーエール 490

オレンジジュース 490

りんごジュース 490

ウーロン茶 490

ジントニック 800

ジンリッキー 800

ジンバック 800

モスコミュール 800

シャンディガフ 800

アイリッシュコーヒー 900

Specialty Irish Coffee

アイルランド生まれのウイスキーカクテルを、

ハイボールバーオリジナルのアイススタイルで仕上げました。

深い味わいがやみつきになるカクテルです。

表示価格はすべて税込です。

4,300
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Assorted

Homemade smoked

（5kinds）

1,410



燻製牡蠣のブルスケッタ 650 HIGHBALLのための
燻玉ポテトサラダ

表示価格はすべて税込です。

出汁醤油に漬けた温かい枝豆。

バターのコクと黒胡椒の刺激が

ナッティ＆ウッディなウイスキーに調和します。

漬け枝豆
黒胡椒とバター
EDAMAME Black pepper & Butter

550

山崎蒸溜所貯蔵の梅酒を加えて仕込んだ

レーズンバター

どんなウイスキーにもお供します。

山崎梅酒仕込みの
レーズンバター
YAMAZAKI Plum Liqueur Flavored

Raisin Butter

660

しっとりとした火通しの鶏レバーを

ウスターソースに漬け込んだ冷製おつまみ。

バーボンとの相性は秀逸。

鶏レバーのコンフィ
ウスターソース漬け
Chicken Liver Confit

630

牡蠣とモルトはアイラ島の文化。

自家燻製の牡蠣とクリームチーズが

スモーキーなウイスキーとベストマッチです。

Oysters & Cream Cheese Bruschetta

燻玉、スモークベーコン、いぶりがっこが

贅沢に入った、ハイボールのための

ポテトサラダ。

Potato salad smoked boiled egg

550

燻（いぶ）した沢庵にクリームチーズの組合せ。

トリュフオイルの香りがポイント。

いぶり沢庵と
クリームチーズ
IBURI₋GAKKO & Cream cheese

530

コンビーフ／マヨ／ネギ／チーズの

ウルトラC。

コマネチ
KOMANECHI（corned beef & Cheese）

640

ハイボールがより美味しくなる

おつまみを各種ご用意しました。

いろいろな種類を気軽に楽しんで

いただけるよう、おひとり様でも

つまめるサイズです。



タコさんウインナーをオリジナルの

ケチャップソースで仕上げました。

粉チーズとタバスコを加えてご賞味ください。

赤ウインナーの
ケチャップソテー
Vienna Sausage Sauté w/Ketchup

700

粗挽きソーセージのスティック春巻。

手軽にサクッとお召し上がりいただけます。

本数でご注文ください！

スティッキー・
ジョーンズ
Sticky Jones（Fried Sausage）

3301本

３種よりお選びください。

フライドポテト
French Fries

550

・プレーン
・トリュフ塩
・黒煎り七味

Please choose one of three flavors.

Salty

Truffle Salt

SHICHIMI（Chili Pepper）

きめ細かな肉質。濃厚な肉の旨味を感じます。

牛カルビカットステーキ

Beef rib cut steak

1,100

ハイボールにからあげはもはや文化。

ハイボールを知り尽くした

ハイボールバーのスペシャルからあげです。

ハイ・カラ

KARAAGE（Fried Chicken）

700
200

3ヶ

追加1ヶ

白身魚に黒胡椒、チリ、オレガノ、ガーリックなど

スパイスの効いたハイボールバー特製自慢の

フィッシュ＆チップスです。

フィッシュ＆チップス

カレー風味

Fish & Chips Curry Flavor

970



当 店 限 定

Assortment of 4 kinds of meat

自慢の肉料理４種を全部盛り込んだ「心斎橋1923」限定のお得なプレートです。

４種の肉盛りプレート 1,820

スモーク〆サバ
Smoked mackerel

860

焼き立てのラムソーセージを生ビーマンにオン！

そして心斎橋ハイボールをグビッ！悦楽。

ラムＰ
Lamb P（Lamb sausage and peppers）

880

人気のナチョスに花山椒をかけたオリジナル。

ＨＢＢナチョス
HBB Nachos

720 スティック野菜のバーニャ・味噌・カウダ
Vegie Sticks and Bagna Miso Cauda Dip

特製にんにく焼味噌が美味！

640

お酒に合うチーズを厳選しとりそろえました！

チーズ４種盛合せ
Assortment of 4 kinds of cheese

1,360

スモークした〆サバの皮面を軽く

炙ります（チャーします）。

表示価格はすべて税込です。



アメリタン

ソース＆ペッパーに隠し味のカリー。

キッチンのまかないからうまれた毎週食べたくなる味わいです。

ソース＆ペッパーにカリー風味

Spaghetti AMELITAN
Japanese Worcestershire Sauce,Pepper,Curry Flavor

Spaghetti JAPOLITAN（Butter Soy sauce＆ chill pepper）

誰もが大好きなバター醤油に隠し味の黒煎り七味。一度味わうとまた食べたくなってしまう逸品です。

「並、すでに大盛り」でおなじみの名物スパゲティ。

定番ナポリタンはもちろん、二つのバリエーションもハイボールと良き相性。

目玉焼きのトッピングがおすすめです。

ナポリタン

創業から変わらないケチャップ仕上げの昭和の人気定番。

トッピングの玉子は２個がおすすめです。

Spaghetti NAPOLITAN
Japanese Ketchup Pasta

３品ともに 並（400g） 990 / 大（600g） 1,100 / 小（200g）880

トッピング： 目玉焼き 1個＋150

medium large Small

バター醤油と黒七味

2個＋200Topping：sunny side UP



豚ロースを塩麹に漬け込み柔らかく仕上げました。

自家製ソースとしっとりジューシー食感が自慢です。

ロースカツサンド
Pork cutlet sandwich

950

さば専門店SABARさんとのコラボメニュー！

大葉とわさびソースが効いています。

〆サバサンド
SHIMESABA（Mackerel）sandwich

880

トマトソースに具材を散らして

たっぷりチーズで焼きあげました。

ミックスピザ
Combination Pizza

880

４種のチーズとハチミツのマリアージュ！

クアトロ・フォルマッジ
Quattro Formaggi

1,210

表示価格はすべて税込です。



500

720

690

「ちょっと甘いもの」そんなときはこちらをどうぞ。

余談ですがバニラの香りは

ウイスキーの樽からも出るんです。

バニラアイス
Vanilla Ice cream

洋酒キャラメルの黒糖プリン
Brown sugar pudding with Bourbon Caramel

ハイボールのアテとして楽しむスイーツ。

〆としてだけじゃなく、

いきなりいっちゃってもいいんです。

バーボン樽の香りをつけたキャラメルソースを乗せた

洋酒と楽しむためのスイーツです。

メーカーズマークとオレンジピールを

練りこんだ自家製生チョコレートです。

自家製生チョコレート

Homemade Raw Chocolate

表示価格はすべて税込です。



店内のスナック類はすべてご自由にお召し上がりいただけます。

テーブルチャージとしてお一人様550円（税込）を頂戴します。

All snacks you can eat for 550 yen each.
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